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Die Nominierten
2026

We proudly present

CHEFS

= Orania Hotel & Restaurant, Berlin

Das Hotel in Berlin-Kreuzberg bietet jungen Menschen mit Berufswunsch Koch/Kéchin ein inspirie-
rendes und forderndes Umfeld, in dem sie ihre Leidenschaft fiirs Kochen entwickeln konnen

Orania Hotel & Restaurant Berlin
Oranienplatz 17, 10999 Berlin

Ausbilder: Kevin von Werthern (Kiichenchef)
Co-Ausbilderin: Anna Ouraga (Chef de Partie)
Ausbildungsbetrieb seit: 2017
Mitarbeitende gesamt: 59

Mitarbeiter im Kiichenteam: 20

Auszubildende in der Kiiche: 6
in allen drei Ausbildungsjahren

Gastronomie: 1 Restaurant
Essen pro Tag: im Durchschnitt 85

Kapazitidten im Tagungs- und Veranstal-
tungsgeschaft: rund 60 Gaste

www.orania.berlin

LUnsere Kiiche steht fiir Kreativitit, Qualitit und handwerkli-
che Prazision - Werte, die wir tagtaglich leben und an unsere
Auszubildenden weitergeben’, sagt Kevin von Werthern, der
Kiichenchef & Ausbilder im Orania.Berlin. ,Dabei profitieren
unsere Nachwuchstalente von einem Team aus erfahrenen
Profis, die ihnen nicht nur fundiertes Fachwissen vermitteln,
sondern auch als Mentor:innen zur Seite stehen. Ein zentrales
Merkmal unserer Ausbildung ist die frithe Ubernahme von
erantwortung. Unsere Auszubildenden sind keine Mitlaufer,
sondern aktive Mitglieder eines ambitionierten Kiichenteams.”

Das spricht fiir die Kochausbildung im Orania.Berlin:

¢ Enge Einbindung der Azubis in kreative Prozesse und die
Moglichkeit, frith Verantwortung zu iibernehmen

* Regelmiflige Feedback-Gesprache

¢ Individuelle Férderung und Einbindung in ein Team, das auf
gegenseitige Unterstiitzung, Vielfalt und Leidenschaft setzt

» Regelmiflige externe Schulungen und Exkursionen zu
Produzent:innen, Markten und Partnerbetrieben

 Kostenloses Urban Sports-Abo und vergiinstigtes BVG-Abo
e Urlaubs- und Weihnachtsgeld, kostenfreie Verpflegung

« Verglinstigte Rate auf Zimmerpreise fiir Freunde & Familie
und zusatzlich 50 Prozent Rabatt auf alle F&B-Leistungen
im Orania.Restaurant

* Regelmiflig reale Einblicke in den Hotel- und Kiichenalltag
auf dem Instagram-Account des Hotels

62 chefs! Oktober 2025

,unsere Auszubil-
denden sind keine
Mitlaufer, sondern
aktive Mitglieder
eines ambitionierten
Kiichenteams.“

Kevin von Werthern,
Kuchenchef & Ausbilder

Auszubildende im Orania.Berlin arbeiten mit hochwertigen Produkten und
lernen nachhaltiges und verantwortungsvolles Arbeiten in der Gastronomie



