FOTOS: SABINE ROMEIS FUR CHEFS!

Die Nominierten
2026

We proudly present

CHEFS

TROPHY H i
=3 Hotel & Restaurant heyligenstaedt, GieBen

Hinter der denkmalgeschiitzten Industriefassade von 1876 lernt man Kochen im coolen
Ambiente und profitiert von leidenschaftlichen Ausbildern, die ihr Handwerk verstehen

Hotel & Restaurant heyligenstaedt
Aulweg 41, 35392 Giefden

Ausbilder: Markus Leidner (Kiichenchef)
Co-Ausbilder: Remo Fabritius
Ausbildungsbetrieb seit: 2012
Mitarbeitende gesamt: 45
Mitarbeitende im Kiichenteam: 14
Auszubildende Kiiche: 5

Gastronomie: 1 Restaurant

Essen pro Tag: 50-60

Gaste im Tagungs- und Veranstaltungs-
geschift: verschiedene Formate und
Anlasse fiir bis zu 220 Personen

www.restaurant-heyligenstaedt.de

»ourch friihzeitige
Im heyligenstaedt in Gief3en kocht man hinter einer denkmal- Ubertragung YOI'I Ver-
geschiitzten Industriefassade aus dem Jahr 1876. Wo vor tiber antwortung fordern
100 Jahren Eisen geschmiedet wurde, gibt es heute im gleich- wir Motivation und

namigen Hotel & Restaurant hochkarétige Veranstaltungen
und kulinarische Highlights a la carte. Der Ausbildungsplatz
lebt nicht nur von seiner besonderen Atmosphare, sondern
gleichermaf3en von leidenschaftlichen Ausbildern, die ihr
Handwerk aufs Beste verstehen und es dem Nachwuchs mit
viel Herzblut vermitteln. Gerade wird auf dem heyligenstaedt-
Gelande grof? gebaut. Es entstehen Biiro- und Gewerbeflachen,
ein grofieres Hotel sowie zusatzliche Gastronomie- und Veran-
staltungsbereiche. Ab Friihjahr 2026 wollen die Leidners hier )
ein Tages-Bistro eroffneten, das auch fiir die Kochausbidung '
viele neue Perspektiven und Lernanlasse schaftt.

Selbststandigkeit.”

Markus & Bettina Leidner,
Klchenchef/Patron &
Geschéftsflihrerin

Das spricht fiir die Kochausbildung im Restaurant heyligenstaedt:
 Familidr gepragtes Arbeitsumfeld mit kollegialem Spirit

¢ Anspruchsvolle, saisonal gepragte Kiiche mit Fokus auf
Frische, Regionalitat und Kochhandwerk

« Breites fachliches Spektrum von Friihstiick tiber a la carte
bis Banketts & Events - sowie bald auch Bistro-Kiiche

e Forderung der Kreativitat der Azubis durch die Moglichkeit,
eigene Rezeptideen in die Mentigestaltung einzubringen

¢ Freistellung fiir die Teilnahme an dem jahrlichen Azubi-
Austauschprogramm tber die Berufsschule mit Frankreich

e Offene Kommunikations- und Feedback-Kultur im Team

Das Hotel & Restaurant heyligenstaedt in GieBen ist ein Platz fiir hochwertigen
¢ Individuelle Férderung, inklusive Training fiir die Priiffungen a la carte-Genuss und stimmungsvolle Veranstaltungen im Industrial Chic

Oktober 2025 chefs! 59



