
Die Nominierten 
2026

56  chefs!  Oktober 2025

Der Detmolder Hof ist ein Gourmetrestaurant in der 80 000- 
Einwohner-Stadt Detmold in Nordrhein-Westfalen. Bis 2024 
war die Küche über viele Jahre mit einem Michelin-Stern aus-
gezeichnet. Inhaber Jan Diekjobst kommt aus der Region und 
bildet seit Jahren mit großem Engagement und Begeisterung 
aus. Sein Credo: „Egal ob Musterschülerin oder Kriegsflücht-
ling – bei uns bekommen junge Menschen unabhängig von 
ihrer Vorgeschichte die Chance, den Kochberuf  in einem mo-
dernen, zeitgemäßen Betrieb zu erlernen. Bei der Auswahl 
unserer Auszubildenden sind für mich die Persönlichkeit und 
ihre Einstellung zum Beruf entscheidend; Herkunft und  
Sprachbarrieren sind keine Hindernisse. Wir unterstützen, 
fördern und fordern alle Mitarbeiter gleichermaßen.“ 

Das spricht für die Kochausbildung im Detmolder Hof:
• �Moderner Gastronomiebetrieb mit einer geregelten  

Fünf-Tage-Woche und elektronischer Zeiterfassung
• �Gut ausgebildete Festangestellte fungieren als Azubi-Paten 
• Unterstützung bei Problemen in/mit der Berufsschule
• Interne Schulungen und teambildende Maßnahmen
• �Erfolgreiche Teilnahmen an verschiedenen Wettbewerben
• �Benefits wie bezahlter Sonderurlaub, Bereitstellung der 

Berufskleidung und kostenfreies Essen
• �Integration der Auszubildenden in die Veranstaltung  

„4 Hands Dinner“ mit renommierten Kochkollegen
• Prüfungsvorbereitung mit Probekochen und Feedback;  
   inklusive Freistellung zum in Ruhe Üben

Auszubildende und Ausbilder vor dem Detmolder Hof beim Gruppenbild mit 
den CHEFS TROPHY 2025-Juroren Markus Kirchner und Holger Rohkohl 

We proudly present
Hotel & Restaurant Detmolder Hof, Detmold
Ob Musterschülerin oder Kriegsflüchtling: Bei Jan Diekjobst erhalten junge Menschen unabhängig 
von ihrer Vorgeschichte die Chance, den Kochberuf in einem modernen Betrieb zu erlernen  

Der Ausbildungsbetrieb auf einen Blick
Jan Diekjobst GmbH | Hotel Detmolder Hof 
Lange Straße 19, 32756 Detmold

Ausbilder: Jan Diekjobst (Inhaber & Küchenchef)
Co-Ausbilder: die Postenchefs
Ausbildungsbetrieb seit: 2019
Mitarbeitende gesamt: 35
Mitarbeitende im Küchenteam: 8
Auszubildende Küche: 3 + 2 Übernahmen
Gastronomie: 1 Restaurant, 60 Sitzplätze
Essen pro Tag: 35 im Durchschnitt
Kapazitäten im Tagungs- und Veranstal-
tungsbereich: 100 im Haus, 250 außer Haus 
www.hotel-detmolderhof.de
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„Herkunft und Sprach-
barrieren sind keine 
Hindernisse. Wir unter-
stützen, fördern und 
fordern alle gleich.“
Jan Diekjobst,  
Patron Chef & Ausbilder


